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Història Nota de cata 

Regió d’elaboració 

Consell de l’enòleg 

Varietals 

Masia Bach va ser fundada a 

principis del segle passat pels 

germans Pere i  Ramon Bach, 

fabricants de teixits. Volgueren 

enllaçar la millor tradició cotonera 

amb la vitivinicultura donant  el nom 

del millor cotó “Extríssim” a les 

millors vinyes d’on històricament 

procedien els vins de Masia Bach. 

D.O. Catalunya 

Cabernet Sauvignon ,  Merlot i 

Tempranillo  

 

Aspecte: color vermell intens amb rivets 

blavosos. Molt brillant i nítid. 

 

Nas: presenta un ampli ventall de fruites 

vermelles, pruna, notes balsàmiques, 

especiades i tocs de cedre.  

 

Boca: entrada suau, envolvent, amb 

records de fruita confitada. Equilibrat, 

càl·lid, amb tanins suaus i bona 

persistència.  

Es recomana el seu consum durant l’any 

posterior a la collita.  

Maridatge 

És un negre polivalent, perfecte aliat 

d’una gran diversitat de plats: verdures i 

carns guisades o a la planxa, pasta, 

peixos de carn ferma i grassa com el 

bacallà i la tonyina acompanyats de 

salses, arrossos condimentats amb carn, 

bolets saltejats o guisats, embotits i 

formatges semicurats.  

  

Viña Extrísima Negre 

És un vi negre seductor, ideal per 

als amants del bon vi. És 

delicadament equilibrat i 

l’elegància que li aporten els seus 

varietals fa que sigui el vi adequat 

per a tot tipus d’àpats.  


